
                                   

Lundi 
Salade Napoli 

Filet de poulet cacciatore  

Haricots beurre  

Croc’Lait 

Fruit 

 

 

Menu Adulte Semaine du 8 au 14 Juin 2020  

* Présence de porc 

Origine 
de nos viandes bovines 

Bœuf : France 

Veau : France 

 

Mardi 
Betteraves vinaigrette  

Rôti de dinde aux pruneaux  

Purée de céleri  

Brebis crème  

Beignet framboise  

 

Samedi 
Duo de betteraves et maïs 

Pintade braisée aux oignons  

Petits pois  

Mimolette 

Fruit  

 

 

Dimanche 
Céleri rémoulade  

Picadillo à la cubaine  

Riz 

Yaourt nature  

Paris Brest  

 

Jeudi 
Carottes râpées  

Gnocchis au poulet                     

à l’italienne  

Camembert  

Compote de fruits  

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergènes suivants : céréales contenant du gluten                                 
(seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleri, 

moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.                                                                          
Pour toutes demandes d’informations complémentaires, merci de contacter directement la cuisine centrale.  

 

 

Mercredi  
Poireaux vinaigrette  

Couscous                                               

de bœuf et merguez  

Cantal 

Fruit 

 

Vendredi 
Salade de riz camarguais 

Poisson pané 

Gratin de chou-fleur 

Gouda 

Mousse au café  

 

 

 


