oot

POtE de campagne™
Owmelette au fromage
Ratatouitle
Camembert
Purée de fruits

Salade verte mélangée
Mignownettes de beeuf
& la camarguatse
Sewoule et champignons

A

Concombres sauce bulgare

Brandaote Petit moulé nature
de polsson Fruit
Aubergine braisée . v - .
Edam 7 gy T LT
Fruit L Ay

Duo de crépes
Poulet rotl
Gratin de courgettes

Yaourt nature
Coupelle dle fruits

Boeu{ : France

Veau : France

"+  sSUD- EST

ﬂ?\ 5 TRAITEUR

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergenes suivants : céréales contenant du gluten
(seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits @ coque, céleri,
moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.

Pour toutes demandes d’informations complémentaires, merci de contacter directement la cuisine centrale.

| T——

Semaine 9 aa 15 Septembre 2079

y/
Avocat
Tagliatelles au sawmon
sauce citron
Towmate au four
Saint Nectatre
Fruit

Puo ole tomates et mals
RBtL de pore *
Lentilles™ et carottes
St Paulin
Fruit

Salade de pois chiches
Cutsse de pintade aux olgnons
Haricots beurre
Rowdlelé aux poivres
Coupelle de fruits

S



